
Entrecôte Simmental 350 g : 48 €
sauce de la Pep’s, frites maison 

Sole Meunière ou grillée : 59 €
pommes vapeur 

Saint Jacques snackées : 41 €
beurre de corail et morilles

Filet de boeuf sauce foie gras : 54 €
copeaux de truffes fraîches, mille feuilles de pommes de terre

Ravioles au homard et sa bisque : 46 €
huile de basilic

Linguine à la truffe : 31 €
crème mascarpone au champagne et copeaux de truffes

Ballotine de cabillaud : 36 €
Arroz safrané, coulis de Piquillos, purée d’ail confit   

Suprême de Volaille façon coq au vin : 32 €
champignons bouton, carottes, poitrine fumée, sauce au vin rouge 

déglacée au cognac, riz basmati 

Poulpe grillé à la plancha : 38 €
chorizo grillé, polenta crémeuse au beurre noisette, coulis de Piquillos 

À PARTAGER 

Épaule d’agneau confite dans son jus : 110 €
pour trois personnes, accompagnement de votre choix 

Côte de boeuf : 95 €
pour deux personnes, accompagnement de votre choix 

PLATS

Foie gras mi-cuit, chutney, brioche toastée  : 31 €

Saumon fumé, raifort, blinis : 29 €

Carpaccio de langoustines, crème d’avocat, agrumes : 28 €

Gambas sauce cocktail au cognac Hennessy : 24 €

Huîtres du Cotentin Saint-Vaast n°3 par 6 : 18 € / 23 € / 29€

Très gros escargots de Bourgogne par 6 ou 12 : 19 €/ 32 €

Soupe à l’oignon déglacée au champagne : 18 €

ENTRÉES

Trilogie de fromages : 18 €

Tarte tatin façon grand mère : 18 €
glace vanille ou crême épaisse 

Profiteroles maison : 18 €
sauce chocolat chaud, glace vanille, chantilly

Crème brulée : 16 €
 vanille de Madagascar

Tiramisu maison : 18 €

Pavlova aux fruits exotiques : 18 €
meringue française, crème fouettée mascarpone

Bûche de la Pep’s : 18 €
mousse vanille, praliné noisette, biscuit aux amandes torréfiées

DESSERTS

SUGGESTIONS DES FÊTES

RÉSERVER

https://lor.paris/r/la-pepiniere-paris
https://lor.paris/r/la-pepiniere-paris

