
LA PÉPINIÈRE

6 PLACE SAINT-AUGUSTIN,

75008 PARIS



La Pépinière
Située sur la  place Saint-August in,  La Pépinière
s ’ inscri t  dans la  tradit ion des  grandes brasseries
paris iennes.  Une adresse vivante où l ’on vient
auss i  bien pour déjeuner,  dîner que partager un
moment à  toute heure de la  journée.

Pensée comme un véri table l ieu de vie au cœur
du quart ier ,  la  brasserie  cult ive une atmosphère
chaleureuse et  accuei l lante,  f idèle à  l ’espri t
paris ien.

Côté cuis ine,  La Pépinière propose une carte
généreuse,  mêlant les  grands c lass iques de
brasserie  à  des  créat ions plus  contemporaines ,
dans un espri t  à  la  fois  s imple et  convivia l .

Aujourd’hui ,  La Pépinière s ’ impose comme une
adresse incontournable du quart ier ,  animée et
ouverte sur la  vi l le .





L e  G r a n d  C o r o n a L e  M a r c e a u V i l l a  S o p h i a L e  P e t i t  P o n t

L a  D i v a  d e s  P r é s C a f é  C a s s e t t e V i l l a  M a r q u i s e M a d a m e  P a m p a C a f é  O d e s s a

L e  P a s t e l  B a t i g n o l l e s

La Pépinère

L a  P é p i n i è r e ,  s i t u é e  a u  6  p l a c e  S a i n t -
A u g u s t i n  d a n s  l e  8 ᵉ  a r r o n d i s s e m e n t  d e
P a r i s ,  s ’ i n s c r i t  a u  c œ u r  d e s  B r a s s e r i e s  L B .  

À  c e  t i t r e ,  e l l e  f a i t  p a r t i e  d ’ u n  r é s e a u
d y n a m i q u e  d e  1 3  é t a b l i s s e m e n t s ,
p a r t a g e a n t  u n  m ê m e  s a v o i r - f a i r e  e t  u n e
i d e n t i t é  c o m m u n e .



Les prestations

B r u n c hP e t i t  D é j e u n e r

D é j e u n e r / D î n e r S o i r é e  f e s t i v e

G o û t e r

A f t e r w o r k



Plan du restaurant

B A R

C U I S I N E
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LA VERRIÈRE 

LA CANOPÉE 
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L A  T E R R A S S E  L A  T E R R A S S E  

L’EDEN

1 * E t a g e

5 0 0  m ²



Les espaces de réception
P r i v a t i s a t i o n  d ’ e s p a c e s  

&
 t o t a l e  s u r  d e m a n d e

É q u i p e m e n t s  d i s p o n i b l e s  :  
é c r a n  T V  s u r  p i e d ,  s o n o r i s a t i o n

d a n s a n t e ,  m i c r o  f i l a i r e  a v e c  e n c e i n t e .

 C a p a c i t é  d ’ a c c u e i l  t o t a l e  :  
1 8 0  p e r s o n n e s  a s s i s e s  e t  3 0 0  d e b o u t .L a  C a n o p é e  L a  V e r r i è r e  

L ’ E d e n L e  J a r d i n  B o t a n i q u e L a  T e r r a s s e  



Capacité d’accuei l  

Format cocktail  
80 personnes  

Repas assis 
60 personnes 

S i t u é e  a u  r e z - d e - c h a u s s é e ,  l a  V e r r i è r e
a c c u e i l l e  v o s  c o n v i v e s  d a n s  u n  e s p a c e
l u m i n e u x  e t  é l é g a n t .  S a  g r a n d e  p i è c e
b a i g n é e  d e  l u m i è r e  n a t u r e l l e  c r é e  u n e
a m b i a n c e  c h a l e u r e u s e ,  i d é a l e  p o u r  l e s
r e p a s  c o m m e  p o u r  l e s  é v é n e m e n t s
s p é c i a u x .

La Verrière 



Capacité d’accuei l  

Format cocktail  
90 personnes  

Repas assis 
80  personnes 

S i t u é e  a u  r e z - d e - c h a u s s é e ,  l a  C a n o p é e
p r o p o s e  u n e  a t m o s p h è r e  c h a l e u r e u s e  e t
i n t i m i s t e .  S e s  f a u t e u i l s  e t  b a n q u e t t e s
e n  v e l o u r s ,  b a i g n é s  d ’ u n e  l u m i è r e
d o u c e ,  o f f r e n t  u n  c a d r e  c o n f o r t a b l e  o ù
n a t u r e  e t  d e s i g n  s e  r e n c o n t r e n t .  
U n  e s p a c e  i d é a l  p o u r  p a r t a g e r  d e s
m o m e n t s  e n t r e  a m i s  o u  a c c u e i l l i r  d e s
é v é n e m e n t s  p r o f e s s i o n n e l s .

La Canopée 



Capacité d’accuei l  

Format cocktail  
50 personnes  

Repas assis 
40  personnes 

S i t u é  a u  f o n d  d u  r e s t a u r a n t ,  l ’ E d e n
o f f r e  u n  c a d r e  i n t i m e  e t  r é s e r v é ,  i d é a l
p o u r  d e s  é v é n e m e n t s  c o n f i d e n t i e l s .
B a n q u e t t e s  c o n f o r t a b l e s ,  r i d e a u x  e n
v e l o u r s  b l e u  e t  t o u c h e s  d e  v e r d u r e
c r é e n t  u n e  a t m o s p h è r e  é l é g a n t e  e t
a p a i s a n t e .
P a r f a i t  p o u r  u n  d î n e r  r o m a n t i q u e ,
u n e  r é u n i o n  p r i v é e  o u  s i m p l e m e n t  u n
m o m e n t  d e  c a l m e ,  c e t  e s p a c e  p r o m e t
u n e  e x p é r i e n c e  u n i q u e  e t  m é m o r a b l e .

L’Eden



Capacité d’accuei l  

Format cocktail  
35 personnes  

Repas assis 
23  personnes 

S i t u é  a u  p r e m i e r  é t a g e ,  l e  J a r d i n
B o t a n i q u e  e s t  u n  s a l o n  p r i v é  d e
4 0   m ²  o f f r a n t  u n  c a d r e  é l é g a n t  e t
r a f f i n é .  B a i g n é  d e  l u m i è r e  n a t u r e l l e ,
i l  c r é e  u n e  a t m o s p h è r e  c h a l e u r e u s e
e t  c o n f o r t a b l e ,  i d é a l e  p o u r  u n  d î n e r
i n t i m i s t e  o u  u n  c o c k t a i l  p r i v é .

Le Jardin Botanique



Capacité d’accuei l  

Format cocktail  
70 personnes  

Repas assis 
60  personnes 

I d é a l e m e n t  e x p o s é e  e t  b a i g n é e  d e
l u m i è r e ,  l a  T e r r a s s e  o f f r e  u n  c a d r e
c o n v i v i a l  p o u r  d e s  d é j e u n e r s  d ’ a f f a i r e s
o u  d e s  a f t e r w o r k s .  S o n  e m p l a c e m e n t
p r i v i l é g i é  p e r m e t  d e  p r o f i t e r  d u  p l e i n
a i r  e t  d e  l ’ a m b i a n c e  p a r i s i e n n e ,  p o u r
d e s  m o m e n t s  d e  d é t e n t e  o u  d e s
r é u n i o n s  e n  e x t é r i e u r .

La Terrasse 



Les animations

Découvrez les  bases
de la mixologie lors

de nos ate l iers
cocktai l s .  

Découvrez des
expériences

immersives où vos
invités deviennent

acteurs d’un scénario
vivant .  

H U M A N
X  P E R I E N C E

A T E L I E R  D E
M I X O L O G I E

Une lecture astrale
peut être proposée

durant l ’événement,
offrant à  vos invités
un moment unique

de découverte et
d ’ introspection.  

Accuei l l i s  par  un
croupier-sommelier ,  les

participants testent
leurs facultés

olfactives et  gustatives
à travers des jeux

autour du vin.

C A S I N O  D U  V I N  
&  

W I N E  C L O S E - U P

A S T R O L O G I E

D J  
S E T  

Un DJ  peut
accompagner votre

événement et  insta l ler
une ambiance

musicale  adaptée à  la
soirée.  

A n i m a t i o n s  l e s  p l u s  r é p a n d u e s  :

L i v e  D r a w i n g  ( p o r t r a i t s  r é a l i s é s  e n  d i r e c t  p a r  u n  a r t i s t e ) ,  s p e c t a c l e  d e  m a g i e ,  m e n t a l i s t e  
P h o t o b o o t h  1 0 0 %  d i g i t a l  p o u r  d e s  s o u v e n i r s  m é m o r a b l e s .



S i g n a t u r e

N o t r e M e n u
Suprême de volail le façon tajine

carottes ,  oignons,  ol ives  vertes ,  pommes
vapeur,  c i tron confi t ,  amandes ef f i lées

OU

Côtelettes d’agneau marinées
courgettes  gri l lées  au zaatar ,  crème de

sésame,  crumble de fa lafe l

OU

Filet  de bar à la plancha
sauce vierge,  pignons de pin torréf iés ,

tomates ,  ratatoui l le  au four,  r iz  basmati

OU

Aubergine crousti l lante 
façon parmigiana

aubergine confi te  et  panée,  parmesan,
sauce tomate au basi l ic ,  bi l les  de

mozzarel la ,  chapelure à  l ’a i l ,  sa lade verte

Mini salade César
poulet  croust i l lant ,  copeaux de

parmesan,  croûtons,  tomates

OU

Saumon fumé
rai fort ,  bl inis

OU

Burrata crémeuse
tomates  cerises  confi tes ,
compotée de légumes,  

pignons de pin

Tiramisù à la louche

OU

Crème brûlée
vani l le  de Madagascar

OU

Café gourmand

P L A T S

D E S S E RTS
EN T R É E S

Les menus présentés  c i-dessus sont  proposés  à  t i t re  d 'exemple e t  d ' inspirat ion .  
Chaque événement  é tant  unique ,  nous concevons avec  vous une of f re  sur  mesure e t  c lé  en main .

Repas assis
à partir  de 50€ HT



C o c k t a i l

L ’ E x p é r i e n c e

Tartelette de boeuf façon tartare
Tartelette saumon fumé, crème fouettée
Blinis  œufs de truite,  zeste de citron
Toast de foie gras
Planche de fromages 
Planche de charcuterie

L E S  P I È C E S  S A L É E S
f a ç o n  t r a i t e u r

L E S  H O R S  D ’ O E U V R E

Gambas roll ,  mayonnaise aux herbes
Burger gourmet à la truffes :  viande haché,  foie gras ,  tartufata ,
mayonnaise à  la  truffe
Pommes de terre crousti l lante,  sauce creamy :  jaune d’œuf,
moutarde,  hui le  fumé, phi ladelphia ,  crème épaisse ,  c iboulette
Croque-monsieur à la truffe

L E S  P I È C E S  S U C R É E S

Financier pistache, crème fouettée,  praliné
Tartelette citron meringuée
Mousse au chocolat,  crumble cacao, sarrasin soufflé

Cette  sé lec t ion es t  donnée à t i t re  indicat i f.  
Nous é laborons des  proposi t ions personnal i sées  e t  adaptons nos c réat ions à  vos  at tentes .

Cocktail  debout
à partir  de 40€ HT



Ils nous ont fait confiance



0 6 . 2 8 . 2 4 . 6 9 . 2 0
c o m m e r c i a l . g r o u p e l b @ g m a i l . c o m

I N F O R M A T I O N S  P R A T I Q U E S

M E T R O  :  

R E R  :

3 , 1 3 , 1 4 , 1 2  -  S a i n t - L a z a r e
9  -  S a i n t  a u g u s t i n

 A , E  - S a i n t - L a z a r e

Contact

6  P l a c e  S a i n t - A u g u s t i n ,
7 5 0 0 8  P a r i s

S E R V I C E  C O M M E R C I A L
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	La Pépinière
	La Pépinère
	La Pépinière, située au 6 place Saint-Augustin dans le 8ᵉ arrondissement de Paris, s’inscrit au cœur des Brasseries LB.
	À ce titre, elle fait partie d’un réseau dynamique de 13 établissements, partageant un même savoir-faire et une identité commune.
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	La Verrière
	La Canopée
	Privatisation d’espaces  &  totale sur demande
	Équipements disponibles :  écran TV sur pied, sonorisation dansante, micro filaire avec enceinte.

	L’Eden
	Le Jardin Botanique
	La Terrasse

	La Verrière
	Située au rez-de-chaussée, la Verrière accueille vos convives dans un espace lumineux et élégant. Sa grande pièce baignée de lumière naturelle crée une ambiance chaleureuse, idéale pour les repas comme pour les événements spéciaux.

	La Canopée
	Située au rez-de-chaussée, la Canopée propose une atmosphère chaleureuse et intimiste. Ses fauteuils et banquettes en velours, baignés d’une lumière douce, offrent un cadre confortable où nature et design se rencontrent.  Un espace idéal pour partager des moments entre amis ou accueillir des événements professionnels.

	L’Eden
	Situé au fond du restaurant, l’Eden offre un cadre intime et réservé, idéal pour des événements confidentiels. Banquettes confortables, rideaux en velours bleu et touches de verdure créent une atmosphère élégante et apaisante. Parfait pour un dîner romantique, une réunion privée ou simplement un moment de calme, cet espace promet une expérience unique et mémorable.

	Le Jardin Botanique
	Situé au premier étage, le Jardin Botanique est un salon privé de 40 m² offrant un cadre élégant et raffiné. Baigné de lumière naturelle, il crée une atmosphère chaleureuse et confortable, idéale pour un dîner intimiste ou un cocktail privé.

	La Terrasse
	Idéalement exposée et baignée de lumière, la Terrasse offre un cadre convivial pour des déjeuners d’affaires ou des afterworks. Son emplacement privilégié permet de profiter du plein air et de l’ambiance parisienne, pour des moments de détente ou des réunions en extérieur.

	Les animations
	Animations les plus répandues :
	Live Drawing (portraits réalisés en direct par un artiste), spectacle de magie, mentaliste  Photobooth 100% digital pour des souvenirs mémorables.
	Découvrez les bases de la mixologie lors de nos ateliers cocktails.
	Une lecture astrale peut être proposée durant l’événement, offrant à vos invités un moment unique de découverte et d’introspection.
	Accueillis par un croupier-sommelier, les participants testent leurs facultés olfactives et gustatives à travers des jeux autour du vin.
	Découvrez des expériences immersives où vos invités deviennent acteurs d’un scénario vivant.
	Un DJ peut accompagner votre événement et installer une ambiance musicale adaptée à la soirée.
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	Repas assis à partir de 50€ HT
	PLATS
	OU
	OU
	OU
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	OU
	OU

	DESSERTS
	Tiramisù à la louche
	OU
	OU
	Café gourmand




	Signature
	Les menus présentés ci-dessus sont proposés à titre d'exemple et d'inspiration.  Chaque événement étant unique, nous concevons avec vous une offre sur mesure et clé en main.

	L’Expérience
	LES PIÈCES SALÉES
	LES PIÈCES SUCRÉES
	façon traiteur

	LES HORS D’OEUVRE

	Cocktail
	Cette sélection est donnée à titre indicatif.  Nous élaborons des propositions personnalisées et adaptons nos créations à vos attentes.

	Ils nous ont fait confiance
	METRO :
	3,13,14,12 - Saint-Lazare
	9 - Saint augustin


